A 7

Bleu d’Auvergne
Bolognaise maison et fromage

Fruits de mer (cocktail de fruits de mer, persillade, créme, emmental)

Saumon (saumon fumé, persillade, créme emmental)
Lasagne boeuf

Boissons

Boissons (33cl)

coca cola (1.25l), orangina (1,51), Ice Tea (1,5)

Minute Maid 33 cl

Biere Heineken (25cl)

Biéres locales artisanales : blonde, blanche, ambrée,
fruits rouge, chataignes, pruneaux (33cl)

Vin Rouge (IGP Roussillon 75cl)

Rosé (IGP Méditerranée 75 cl)

Blanc (IGP Vin de 'Hérault 75 cl)

Dessert

Pot de glace « La Manufacture des belles glaces » 120 ml
Parfum : caramel au beurre salé, Chocolat noir,
vanille bourbon, Barbe a papa, fraise, citron vert, mangue.

Tiramisu

Tagliatelles & Lasagnes (~4509)
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TARIFS d
2023

NOUVEAU TELECHARGEZ

NoTRE APPLICATION
LA PIZZAIOLA

Tous les jours
de 11h30 a 14h00O
ef de 18h0O0 a 22h0O0O

Fermé le Mardi et Mercredi

Sur place, a emporter OU Livraisons*
*de O & 2KM = 2,50€ /2 A 4KM = 4€ / 4 A 6KM = 6,50€
Carte resfo et cheque non accepftés

04 7143 58 O7

é, Place d’Aurinques - 15000 Aurillac
Site internet Pizzaiola aurillac

Venez profiter de notre jolie terrasse !

Pizza
au feu ),

de bois 4 *




petite grande
(26cm ©)  (31cm ©O)
Margarita : b 10¢ 13¢

Sauce fomate, mozzarella, fomates fraiches, basilic, origan,
emmental

Reine :
Sauce tomate, mozzarella,jambon blanc supérieur,
champignons, emmental, origan

Nos pizzas artisanales cuites au feu de bois

Hawaienne :
Sauce tomate, jambon blanc supérieur, ananas, emmental

Bolognaise :
Sauce bolognaise maison, emmental

Andalouse :
Sauce tomate, chorizo, poivrons, oignons, emmental

Vegetarienne :
Sauce fomate, pommes de fterre, champignons, oighons,
fomate, poivrons, olives, emmental

caprice :
Base créeme, jambon blanc supé€rieur, chévre, champignons,
miel, emmental

4 fromages :
creme, emmental, Scamorza (mozzarella fumée), gorgonzola,
chévre.

Cantalouse :
Sauce tomate, cantal enfre deux, bleu, noix, St Nectaire, em-
mental

Brefonne :
Sauce tomate, champignons, oeufs, origan,-lardons,
emmental

Savoyarde :
créme, emmental, pomme de terre, saucisse fumée,
fomme de Savoie, oignons

Auvergnate :
Sauce tomate, cantal entre deux, jambon de pays, lardons,
emmental

Réunionnaise :
Sauce fomate, poulet curry, ananas, emmental

Pensez demander,
la pizza du moment!

Orientale:
Sauce fomate, merguez, épices, kebab, oignons, poivrons,

emmental

Mexicaine :
Sauce fomate, boeuf haché cuisiné aux épices, poivrons, emmenta

Pacifique :
Base créme, saumon fumé, citron, emmental, mozzarella

Méditerranéenne :

Sauce fomate, anchois, poivrons, oignons, mozzarella, olives,
emmental

Océane :

Base créme, persillade, fruits de-mer, emmental

Equatoriale :
Sauce fomate, thon, capres, fomates fraiche, poivrons,

emmental, oeufs
Fugazza:

Base créme, pepperoni, oignons, poivrons, fomates, origan,
mozzarella, emmental

Italia :

Base créme, épices Italienne, coppa, gorgonzola, mozzarella,
fomates confites, origan, emmental

Sudiste :

Base créme, poulef cuisiné, mozzarella, fomate fraiche,

Cantal enfre deux, pesto, olives, emmental

Sarladaise :

Base fomate, pomme de terre sarladaise, magret fumé,
Rocamadour, gésiers, emmental

Ameéricaine :

Base créme/ kefchup, boeuf haché cuisiné, cheddar, emmental,
poitrine fumée, oeufs, cornichons

Du Soleil :

Sauce tomate, poivrons, courgettes, aubergines (grillé a I'huile),
artichauts, fomates confites, scamorza, parmesan,

coppa, olives, origan

TOUT INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE
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petite

(26cm O)
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11,50€

11,50€

grande
(31cm ©)

14€

14,50€

14,50€
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